Informace o vyrobku a recept

Davkovac na cukrovi

Cislo vyrobku: 690 504
Dilezité pokyny k &isténi

+ Pred prvnim pouZitim a po kazdém dalSim pouZiti
ddvkovac na cukrovi dikladné oCistéte pod tekouc,
horkou vodou pomoci myciho kartadce a malého
mnoZstvi prostfedku na nddobi. PFipadné nékolikrat
aktivujte stiraci mechanismus.

« D4vkovac na cukrovi oCistéte vzdy bezprostifedné po
kazdém pouziti, aby na ném nezaschly zbytky tésta.
Zaschlé zbytky tésta Ize pozdéji jen velmi téZko
odstranit. K CiSténi nepouzivejte Spicaté nebo ostré
pomdaicky.

Nevkladejte vyrobek do vody za U¢elem namocent,
protoZe jinak se do néj mdzZe dostat voda.

+ Vyrobek neni vhodny pro ¢isténi v mycce.
+ Pred uloZenim nechte ddvkovac na cukrovi zcela
vyschnout.

Pouziti

Tip: Bezprostfedné pred pouzitim
ponorte ddvkovac na cukrovi kratce
do vody. Vlozené tésto tak bude
mozné snadné&ji oddélovat pomoci
stiractho mechanismu a pokladat
na pecici plech.

* Alternativnd muZete tésto také poklddat bez peciciho
oplatku pfimo na plech vyloZzeny papirem na peceni.

Vyrobce:
Zenker Backformen GmbH & Co.KG
Fritz-Mayer-Str. 7, 86551 Aichach, Némecko
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Recept

Prisady pro cca 32 makronek

3 bilky

1 3petka soli

1/2 1Zi€ky citronové $tavy

1 vanilkovy lusk (nebo 11Zi¢ka vanilkového extraktu)
160 g praskového cukru

300 g mletych mandli (Ize také nahradit liskovymi ofiSky
nebo kokosovymi viockami)

pecici oplatky (pramé&r 5 cm)

Doba pripravy: 35 minut | Doba peéeni: 20 minut
Celkovy cas: cca 1 hodina

Priprava

. Pfedehrati trouby: troubu predehrejte na 150 °C
(horni a spodni ohfev).

2. Priprava tésta: rozfiznéte podéiné vanilkovy lusk
a vyjméte dief. Oddélte Zloutky a z bilk( s vanilkou,
soli a citronovou $tavou vyslehejte tuhy snih.
UsSlehany bilek by mél pfi zkuSebnim Fezu drZet tvar.

3. Poté pridejte prosaty praskovy cukr a cca 5 minut
michejte, aZ vznikne leskld bild hmota.

4. Opatrné do smési vmichejte mleté mandle.

5. Tvarovani makronek: naplite davkovac na cukrovi
a zarovnejte ho po okraj misy, aby bylo uvnitf vzdy
stejné velké mnoZstvi tésta. PriloZte na ddvkovac
pecici oplatek a pokladejte makronky v malych roze-
stupech na pecici plech vyloZeny papirem na peceni.

6. Peceni makronek: vioZte plech do predehraté pecicl
trouby a pecte 20 minut na prostfednim rostu pri
teploté 150 °C s hornim/spodnim ohfevem.

7. Po dopeceni vyjméte makronky z trouby a nechte
dobre vychladnout. Makronky uchovdvejte idedIné
v déze na susenky.

—_



